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지   역 프랑스 > 남서부 > 가스꼬뉴

품   종 따나트 (Tannat)

등   급 IGP Côtes de Gascogne

종   류 로제 와인 용   량 750ml

당   도 드라이 알코올 13.5%

따나트 (Tannat)

시라 (Syrah)

메를로 (Merlot)

 

테나레즈(Ténarèze) 언덕에 점토-석회암질 토양으로 구성되어 있고 잘게 부서진 돌과 페뤼스케(Peyrusquets)로 알려진 입자가

고운 점토로 이루어져있다.  

 

http://vinocus.co.kr/mall/m_mall_list.php?ps_ctid=08030000
http://vinocus.co.kr/mall/m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_1&ps_boid=8
m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_2&ps_boid=38
http://vinocus.co.kr/mall/m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_2&ps_boid=38
http://vinocus.co.kr/mall/m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_2&ps_boid=50
http://vinocus.co.kr/mall/m_view.php?ps_db=ECOLE_DE_VINOCUS_2&ps_boid=67


산도를 유지하기 위해 포도 성숙기 초기에 수확하며 10도 온도에 저속 압착을 진행한다. 스테인리스 스틸 탱크에서 저온 발효를 거쳐

과실 풍미를 극대화한다. 숙성 역시 스테인리스 스틸 탱크에서 진행되며 미세 효모와 함께 6개월간 숙성 해 바디감과 풍성함을 얻는다.  

 

음식과 궁합이 매우 좋은 로제 와인이다. 짱미 꽃잎 색과 함께 입을 가득 매우는 꽃 풍미가 인상적이다. 질감은 부드럽고 잘 익은 과실

풍미가 특징이며 굉장히 신선한 피니시로 이어진다.  

 

와인 자체로 아페리티프로도 훌륭하며 훈제 연어, 삶은 돼지고기나 닭고기, 하몬과 같은 샤퀴트리, 딸기나 체리 등이 올라간 디저트, 혹은

초콜릿 케익과 같은 풍성한 디저트와 잘 어울린다.  

 

12-14도 정도의 온도로 즐기는 것이 좋고 디캔팅은 불필요하다.  

 

Sakura Awards GOLD (2015v)  

 

※ 와인의 빈티지와 블렌딩, 라벨 디자인은 예고없이 변경 될 수 있습니다. http://www.vinocus.co.kr/
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