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라 가스꼬뉴 달랭 브루몽

 

라 가스꼬뉴 달랭 브루몽’ 와인은 총 4가지(화이트, 로제, 레드, 스위트) 와인으로 구성되어 있다. 이들은 알랭

브루몽이 가스꼬뉴 떼루아에 가장 잘 맞고 그 떼루아를 가장 잘 표현할 수 있는 품종(소비뇽 블랑, 그로 망상, 따나,

시라, 메를로)들을 재배해 만들어낸 와인이다. 1990년이 첫 빈티지인 와인으로 최근 더욱 모던하게 라벨

이미지가 변경 된 후 품질도 향상되어 많은 이들의 사랑을 독차지하고 있다. 화이트 와인은 그로 망상과 소비뇽

블랑 품종이 블렌딩 된 와인으로 깔끔한 스타일의 화이트 와인이다. 로제 와인의 경우 따나트, 시라, 메를로 3가지

품종이 블렌딩 된 와인으로 가볍게 먹기 좋으면서도 적당한 깊이감과 복합미가 다양한 음식과 맞춰 먹을 수 있게

해준다. 레드 와인은 메를로와 따나트가 블렌딩 된 와인으로 따나트의 거친 부분을 메를로로 부드럽게 만들었으며

오크 숙성을 하지 않아 신선한 과실향을 최대한 보존하였다. 마지막으로 스위트 와인은 그로 망상 100%로

만들어진 와인으로 발효 중간에 온도를 낮춰 알코올과 천연 당도를 보존하는 방식으로 만든 스위트 와인이다.

산도와 당도 균형감도 좋아 가격에 비해 상당히 고급스러운 퍼포먼스를 보여준다.

   



http://www.vinocus.co.kr/

02-454-0750
※ 와인의 빈티지와 블렌딩, 라벨 디자인은 예고없이 변경 될 수 있습니다.
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