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아버지 장-폴(Jean-Paul)과 아들 브노아 드루앵(Benoît Droin) 가문의 이야기는 17세기부터 시작되며

현대의 브노아는 가문의 13대 손이다. 선조가 성공적으로 길을 닦은 덕분에 현재 프르미에 크뤼와 그랑 크뤼를

포함해 총 26헥타르의 면적에서 포도나무를 경작하고 있다. 드루앵 가문은 여전히 최고의 포도를 수확하기 위해

올드 바인을 그대로 두지만 이웃들은 기계 수확을 하기 위해 새로 나무를 심는 추세이다. 1999년, 브노아는 토양

내 미생물 보존을 위한 새로운 경작법을 실험하기 시작했고 또한 수형 관리 방식을 바꾸어 생산량을 줄이고 샤블리

지역의 고질적인 포도나무 질병에 대한 노출 위험도 줄였다. 포도 수확은 최적의 산도를 나타낼 때 수확한다.

1999년에 새로 지어진 와인 저장 창고와 양조 시설은 전통과 현대의 기술이 그대로 녹아있어 스테인리스 스틸

탱크와 프렌치 오크 통으로 와인을 만들어낸다. 수확 후 까다로운 선별과정을 거쳐 최고 품질의 포도만으로

프누마틱(pneumaticl; 기압식) 압착기에서 저속의 부드러운 압착을 통해 순수한 주스를 얻어낸 뒤 스테인리스

스틸 탱크에서 야생 효모만을 이용해 발효를 시작한다. 이후 숙성에 사용되는 오크 통은 대부분이 사용된

오크이며 그랑 크뤼 와인들만 일부 새 오크통을 사용한다. 



 

쁘띠 샤블리, 샤블리, 샤블리 프르미에 크뤼, 샤블리 그랑 크뤼 총 4개의 아펠라씨옹에서 와인을 생산하고 있다.

프르미에 크뤼는 총 9가지, 그랑 크뤼는 총 5가지를 생산하고 있으며 이 중 비노쿠스는 샤블리, 프르미에 크뤼

'바이용', 그랑 크뤼 '보데지르' 총 3종을 수입하고 있다. 

   

※ 와인의 빈티지와 블렌딩, 라벨 디자인은 예고없이 변경 될 수 있습니다. http://www.vinocus.co.kr/
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